firmaris gambH Ausbildungsrestaurant ,Am Kuhgraben”
Pfarrstrale 111 | 10317 Berlin AUSBILDUNGSRESTAURANT
~AM KUHGRABEN”

Unser Cateringangebot

('gultig ab 08.08.2011)

Das Ausbildungsrestaurant "Am Kuhgraben" stellt nach Ihren Wiinschen und
Vorstellungen gerne ein umfassendes Cateringangebotisammen. Ebenso bieten wir
ein reichhaltiges Angebot an kalten und warmen Getinken an. Wir fihren
Veranstaltungen im Haus ( 15 - 30 Personen) sowiat@ring im Grof3raum Berlin von

Montag bis Samstag ( Sonntag Ruhetag) durch.

Ausbildungsrestaamt ,Am Kuhgraben®,
Pfarrstr. 111,
10317 Berlin

Tel: 030-5530463, Fax 030-70717030,
e-mail: kuhgraben@firmaris.de
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Alle Fingerfood Teile zu je 1,60 €

Baguetteschnittchen bunt belegt mit Salami, Kase,
Schinken, Putenbrust, Kasseler

Baguetteschnittchen mit Raucherlachs
Halbes Brétchen belegt mit Wurst oder Késd Garnitur

Halbes belegtes Mini-Brotchen belegt Zwiebelmett une

Gurke oder Griebenschmalz und Réstzwiebel oder
gesalzener Butter und frischem Schnittlauch
Kasespiel3 mit Trauben oder Kasespield miedl

Kasehappen auf Pumpernickel
Butterflygarnele in Kokospanade mit Chpidi
Praline vom Huhn mit Olivencreme und Walehte
Gefligelmedaillon mit Obstgarnitur

Hahnchenspiel3 mit Ananas und Chilidip
Mini Boulette auf Pumpernickel mit Senfceem
Gebackene Pflaume im Speckmantel
Hahnchenspiel3 mit Backpflaume und Chilidip
Spiel3 von Cherrytomate und Mozzarella regt®

mariniert*

Kleines mit Krautercreme und deutschem #rageflilltes
halbes Bamberger Hérnchen (kleine Kartoffel)

Kleine Kartoffeltaler belegt mit Schnitttdaschmant und
Réaucherlachs oder Kernschinken

Gebackene Mozzarellasticks mit Dressing

Tatar von geraucherter Forelle mit Crenaéche auf
Vollkornround mit Wasabikaviar

Kleine Vegetarische Fruhlingsrollen mit i

Kleines halbes Mini-Brotchen belegt mitaraton
Matjeshering, saurer Gurke und Zwiebelchen
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Salate zu je 1,50 € die Portion

Standard Salate wie: *
Gurkensalat oder Tomatesalat oder Krautsalat oder
Bohnensalat
Blattsalatvariation mit einem Dressing Wahl: *
Balsamicodressing, Krautervinaigrette, Joghurtdingss
oder Senfdressing

Ruccola-Salat mit Kirschtomaten, Parmesamspind
gertsteten Mandelblattern, dazu Balsamicodressing

Schopskasalat mit Fetakase *

Karottensalat mit gerdsteten Mandeln ureh@en oder
Apfelstiickchen *

Gurkensalat mit frischer BlattpetersilieBchafskase*

Joghurtdressing oder Krautervinaigretterod
Balsamicodressing

Bayerischer Wurstsalat mit oder ohne Kase
Toskanischer Nudelsalat

Cous - Cous Salat mit Blattpetersilie und2é in
Zitronen-Oliven6l Emulsion*

Spargelsalat mit Kirschtomaten und Sclanitth *
In Himbeervinaigrette( nur in der Spargelzeit)

Pellkartoffelsalat mit Gurke, Zwiebel, &ptind
Schnittlauch in Joghurtcreme

Kartoffelsalat mit Speck, Zwiebeln, Gurkelu
frischen Krautern

Mozzarella — Tomaten - Salat mit Basilikum*

Auf Platten kalt angerichtet

Kaseplatte mit Internationalen Spezialitatad @bst 39,00 €
*garniert
Platte Gemusesticks mit Dip* 18,00 €
Anti Pasti Platte* 34,00 €

Gegrillte Zucchini-, Paprika-Aubergine, Oliven,
getrocknete Tomaten
Raucherfischplatte 39,00 €

Platte mit gerauchertem und gebeiztem Lackhs mi 39,00 €
Meerrettich und Honig-Senf Sol3e
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Variation von Salami und Schinken mit versdbigen 35,00 €
internationalen Sorten
Bouletten mit Senf oder Ketchup £70
Schnitzel mit Senf oder Ketchup E£70
Sahnemeerrettich 1,50 €
Tomaten-Estragon Dip 1,50 €
Avocado Dip 1,50 €
Basilikum Dip 1,50 €
Knoblauch - Krauter Dip 1,50 €
Gemischter Brot und Brétchenkorb* 1,10 €
Butter in Scheiben Portioniert * 3,00 €

Suppen je Liter zu 6,00 € (1Liter = 4 Port.)

Kartoffelsuppe mit Majoran *

Kesselgulasch *

Spargelsuppe (Saison)*
Karotten — Ingwer — Suppe *
Champignonsuppe*
Soljanka
Zucchinicremesuppe*
Brokkolicremesuppe* mit gerdsteten Mandeln
Sellerie-Apfelcreme Suppe*
mit Fruhlingszwiebeln
Rote Linsencremesuppe mit Kokosmilch

Tomatencremesuppe* mit Basilikum und Croston

Lauch — Kéase — Suppe mit Hackfleisch
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Wildsuppe ,Hubertus*

Warme Speisen

Gemiusereis*

Kartoffelgratin mit Knoblauch
und Fruhlingszwiebeln *

Vegetarischer Nudelauflauf mit
Marktgemise und Kase tberbacken *

Gnocchi mit Zucchini und Paprika*
In Salbeibutter gebraten

. Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons imiga3e

Geschmorte Lammkeule in Rosmarinsolie
Lammragout mit frischem Rosmarin
Hahnchenbrust auf Rahmchampignons
Kasselerkamm auf Sauerkraut
Wildlachs auf Gemusestroh
Gebratenes Thunfischsteak auf

Paprikaragout
Gebratenes Zanderfilet auf

Blattspinat
Schweinekrustenbraten mit Schwarzbierjus
Schweinelende in Pfefferrahm
Chili con Carne
mit Mais und Roten Bohnen
Wildgulasch oder Rindergulasch
Putenbrustbraten in Rahmsauce
Vegetarisch gefillte Zucchini in Tomatensugo*

Paprikaschote mit Gemuse Polenta gefullt*

Gebratene Hahnchenbrust auf mediterranemii€s
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Gebutterte Nudeln
Butterreis
Petersilienkartoffeln *
Ofen-Kartoffeln mit Rosmarin und Meersalz*
Kroketten(5Stk.) (nur im Haus)
Pommes duchesse(5Stk.) (nur im Haus)
2 KartoffelkloRe
Butter- Spatzle *
Glasierte Karotten*
mit oder ohne Vanille/Koriander Parfimiert
Blumenkoh!* mit oder ohne Semmelbutter
Rosenkohl* mit oder ohne
Speck und Zwiebel
Mandel Broccoli *
Junge Butter Erbsen *

Grine Bohnen mit oder ohne Speck und Zstieb

Apfelrotkohl *
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Alle Dessert zu je 2,00 € (ausgenommen Schokobemn

1 Portion Mousse au Chocolate
hell oder dunkel
1 Portion Gotterspeise mit Vanillesol3e
Grin oder Rot
1 Portion Rote Gritze mit Vanillesol3e
1 Portion Obstsalat mit * Vanillesol3e
1 Portion Mascarponecreme mit Obstgarnitur
1 Portion Erdbeersalat mit geschlagener Sahne *
(nur in der Erdbeerzeit moglich)
1 Portion Schokoladenpudding mit Zimtkirschen
1 Portion Vanillepudding mit Heidelbeersol3e
1 Portion Apfelkompott mit Rosinen, gertsteten Malindund
Krokantsol3e
1 Portion 2 Obstspiel3e a’50 g
1 Portion Zimtkirschen auf Vanillecreme
1 Portion Panna Cotta
mit Mango oder Heidelbeersolie
2 Stck. Miniplunder sul3 gefullt
1 Schokoladenbrunnen mit 2 kg Schokolade 20,00 €

Serviceleistungen

Restaurantmiete 18.00- 24.00 Uhr 50,00 €

Restaurantmiete 15.00- 24.00 Uhr 75,00 €

Restaurantmiete 12.00- 24.00 Uhr 100,00 €
Servicepauschale Auszubildender pro Stunde (Servie 7,00 €

und Abraumen von Speisen und Getranken, Betreundg u
Nachfillen des Buffet)

Servicepauschale Ausbilder pro Stunde 10,00 €



Anlieferung- und Rickholpauschale + Aufbau Ab 36,00 €
(pro Anfahrt)

Fur Ihre Veranstaltungen aul3er Haus, erstellethmen bei Bedarf an Mietgeschirr,
Besteck, Glasern, Tischdecken, Dekoration und amil&iquipment gerne ein Angebot.

Gerne erstellen wir Ihnen auch ein Angebot, dasshae personlichen
Wiinsche und Anregungen zugeschnitten ist.

Mindestabnahmemenge pro Speise sind 10 PortionenlifizStiick.

Selbstverstandlich kbnnen wir diverse Speisen
mit Bioprodukten anbieten. Diese Speisen sind im
Angebotskatalog mit einem * gekennzeichnet und

werden mit einem Preisaufschlag berechnet.

Produkte die nur zu bestimmten Jahreszeiten
erhéltlich oder tblich sind, wurden mit ,Saison*
gekennzeichnet.
Ein reichhaltiges Angebot an kalten und warmen &wen erhalten Sie vom Restaurant

Fur das Zustandekommen eines Vertrages ist dasb@ngehriftlich zu bestatigen.

Bei Stornierung geschlossener Vertrage innerhatbAdagen vor der Veranstaltung
erlauben wir uns, Thnen 30 % des vereinbarten Bnalipes in Rechnung zu stellen.

Anderungen behalten wir uns vor.

Catering- Ansprechpartner : M. Hartert
Ausbildungsrestaurant ,Am Kuhgraben®, Pfarrstr. 110317 Berlin
Tel: 030-5530463, Fax 030-70717030, e-m&ilihgraben@firmaris.de




